Pranzo: dalle 12.00 alle 15,30
Ultima ordinazione entro le ore 14:00

Cena: dalle 19.00 alle 24,00
Ultima ordinazione entro le ore 22:00

Chiusura settimanale
Martedi

E gentilmente richiesta la prenotazione.

Per informazioni contattateci telefonicamente al numero 030,916248 (anche whatapp)
per mail tavernettamariacallas@]libero.it



Menu ’degmz‘az[one

(da intendersi per tutto i/ tavolo)

Tasting menu (for the whole table) / Verkostungsmenu (fiir den ganzen Tisch)

] classci Tavernetta Maria Callas

Varieta di pesce di lago secondo [a tradlizione
Selection 0/[ traditional lake ﬁ's/z / Auswahl an Sii wassegﬁsc/z

Tagliolini Maria Callas con luccio alla gardesana

Eg/tb/th[/l/lar[a Callas with pz%e sauce / Eg/zb/zh[/l/larzla Callas mit Hechtsauce
Coregone, cavolo nero, pinoll tostat;, arancio m% MD

Lavaret , black cabéage; toasted pine nuts, orange/ Fenchel , Schwarzkohl, gerostete Pinienkerne, Orange
Tiramisu

A cura degli chef

Sei portate a sorpresa dai nostri chef per vivere al meglio la nostra idea di cucina
Six surprise courses chosen by our chefs to appreciate our cuisine

Sechs Ginge, die von unseren Kochen als LZbermsc/zung amgewa"/z/f worden sind, um unsere Kiiche besser zu

geniefSen

Percorso vini abbinati al menu' degustazione

Wine tasting matching with the tasting menu

Wezhpmbe in Kombination mit dem Degustationsmenii



Am‘z,'vasz‘[ @ppez‘[zem/ Vorspeisen)

Le nostre crudité %

GLUTEN FREE

Our selection ij raw se.;ﬁod / Unsere Auswahl nach rohen Fisch und rohe Krustentiere

Uovo in cocotte, asparagy, z‘an‘u_fo nero, patata schiacciata ﬁm/ufa di asiago stagtonato

Egeo baked in oven with asparagus, black z‘mﬂe; mashed potatoes and cheese féndue

El ,en Cocotte“ mit Spaigel schwarzer Tntﬁl /(an‘ojﬂvﬁree und Kése-Fondue

Tempura di fiori di zucchina ripieni con ricotta ed erba cipollina, maionese ai limoni del Garda

Tempura cyf courgette ﬂower Sz’uﬁd with cottage cheese and chives, Lake Garda lemon scented mayonnaise

Tempura von Zucchinibliiten mit Ricotta und Schnittlauch geﬁ//zﬁ Mayonnaise an Gardaseezitrone

Flan di zucca, fona’ufa di Caprino ,croccante di pzlsz‘acc/z[o e Grana Padano

/’ump/e[n ﬂan, Caprino cheese cream pdsfac/u’o and Grana Padano crumble

/(L'irbzlsﬂan, Caprino-Kase-Creme, Pistazien und Grana Padano Crumble

Triglie di scoglio su crema dli cavolini di Bruxelle corallo alle vongole 0

LACTOSE FREE

Red mullet on Brussel sprout cream, clam wﬂe

Meerbarbe abf Rosentkohlcréme, Venusmuscheh w‘ﬁ/

. . . . . . vegan
Carciofo ripieno, tofu, chinoa croccante, crema di ceci e limone up TE% o

.S’[Mﬁ’d artichoke, z‘cy@ crunch 1y quinoa, chick pea cream and lemon
Geﬁ//z‘e Artischocke, Tcﬁ, fen usprige Quinoa, Kichererbsencréme und Zitrone
Varieta dl pesce di lago secondo la tradlizione

Selection cf traditional lake ft's/z/ Auswahl an SL%wasse isch

Tartare di Garronese, crumble di noci, crema al radlicchio rosso gelee di pera

b’egp tartare steak, crumbled nuts, red c/z[cozj/ cream and pear je/é/

Tatar-Stealk, Nusskriimel, Créme von rotem Radicchio und Birnen-Gelée

Capesante e gaméer[scofz‘az‘t; feiwi, zenzero,zucca % 0

GLUTEN FREE LACTOSE FREE

Pan-seared sca//ops and prawns, ferwi, pump/e[n, ginger

Angebratene Jakobsmuscheln und Gambas, Kiwi, Kiirbis, Ingwer



Primi Piatti Pasta and rice dishes / Nudel- und Rellsger[c/zz‘e

Risotto carnaroli 'jm'/a vecia”, s;mm’az gﬁtm[caz‘o, éofz‘a}ga, gocce di burrata
Risotto, smoked sworoﬁls‘/z, éoﬁ‘a}ga and burratacheese

Risotto, geréuc/zen‘er SC/zwezﬁqscﬁ, Bottarga und Burrata-Kése

Zuppa di cipolla

onton sou / Zwiebelsuppe
p PP

Gnocchi rossi con baccalz, pomodori confit, porri croccanti

Red gnocc/z[ with salted cod, candied tomatoes, crunch 1y leel

Rote Gnocchi mit gesa/zenem /Czéej};zu, kandierte Tomaten, knuspn(’ger Lauch

B{go/[a/ torchio, sarde di [azgo, p[no/z; pane al limone 0

LACTOSE FREE

Egg Spag/zez‘z‘[ with lake sardines, pine nuts and lemon scented bread

Eier-Spaghetti mit Gardasee-Sardinen, Pinienkernen und Brot an Zitrone

Tag/[o/zh[/l/lania Callas con luccio alla gardesana 0

LACTOSE FREE

Tagliolini Maria Callas with pike sauce / Tagliolini Maria Callas mit Hechtsauce

Casoncelli al manzo all olio, c/u}vs di po/enfa, farfu_fo nero 0

LACTOSE FREE

RaVz'o/zﬁ//ed with éeeﬁ'n olive oil, po/em‘a c/zz}as, black z’mﬂe

Ravioli mit Fd//ung aus Rind an Olvendl, Po/em‘ac/zz}as, schwarzen Tmﬁ/
P appar 62/6'//6' 3/ C’&p}’ [0/0
Large fag/[a telle with venison sauce

Breite Bandnudeln mit Rehsauce

Calamarata, mazzancolle, cime di rapa, peperoncino 0

LACTOSE FREE

Calamarata pasta, prawns, Turnip tops, chilli pepper

Calamarata Nudeln, Gambas, Riibensprossen und Chili-Schoten

¢

GLUTEN FREE



Second Piatti di carne

Meat main courses/ F/eisc/z-/-&aupzjgerzb/zz‘e

Maialino da latte a bassa temperatura, salsa teryaki purea di mele
SMC/e/thg plLg cooked at low temperature, Teij/a/e[ sauce and ap/a/e purée

Ber n[ea’rger Temperatur gekoc/z tes Sparferke/, Teij/a/a'—Sauce und. Apﬁ'éﬂbfee

Guancia di vitello brasata al Groppello purea di patate ¥

GLUTEN FREE

Braised veal cheek cooked with Groppe//o wine, mashed potatoes

Mit G’roppe//o— Wein gesc/zmon‘e Kalbsbacke, /(arfcﬁéoﬁree

Quaglia ripiena alle castagne, frutti di bosco salsa alla grappa di Lugana ¢

GLUTEN FREE

Qgta[/fz’//ea/ with chestnuts, berries, grappa sauce

Wachtel mit /(asfan[eiﬁ//ung Waldbeere, Grappa-Sauce

Costolette di agnello,, topinambur, mostarda, carote baby ¢

GLUTEN FREE

Lamb c/zops, jems*a/em artichokes, mustard, ba‘é)/ carvots

Lammpkoteletts, TOpzhambw; Senj,p Baé}/karoz‘z‘en

Insalata mista Mixed salad )/ Gemischter Salat
Patate arvosto  Roasted potatoes / Rosthartoffeln
Cimedirapa  Turnip tops / Riibensprossen

Radlicchio rosso alla g?’lg’/l& grilled red radlicchio / gegrillter Roter Radlicchio

LACTOSE FREE



Second Piatti di pesce

Fish main courses/ Féscﬁ—/—laupz(‘gerzbﬁz‘e

Coregone, cavolo nero, p[no/[ fostati, arancio % 0

GLUTEN FREE LACTOSE FREE

Lavaret , black cabbage, toasted pine nuts, orange

Fenchel , Schwarzkohl, gerostete Pinienkerne, Orange

Codla di rospo, gambers, pane aromatizzato, carote ()

LACTOSE FREE

Mon/ﬁs/z, prawns, seasoned breadcrumbs, carrots

5€€f€L_{fél Garnelen, aromatisierte Semmelbriseln, Karotten

Ombrina purea di corbezzoll, olio al sedano, mandorle caramellate ¥

GLUTEN FREE

Medliterranean croafker, stra wbenj/ tree ber;j/ puree, ce/eij/ scented olive oil, caramelised almond's

SC/zaz‘z‘ely(z’sc/z, Erdbeerbaumbeer-Priree, Olivendl an Sellerie, karamellisierte Mandeln

Zuppetta di pesce con crostini di pane aromatizzati ()

LACTOSE FREE

Fish chowder with aromatic bread croutons

Fischsuppe mit aromatisierten Croutons



